
温物 島豚のしゃぶしゃぶ

＜前日17時までの予約制＞

琉球酒菜盛り

～ お品書き ～ 大人 8,500円

※2名様よりご注文承ります

田芋ちんぴん　びらがまち　ミヌダル花烏賊巻き
耳皮　和牛苦瓜びたし柚子風味　海ぶどう

※表示価格は全て税・サービス料込みの価格です。

10% tax and service charge included.

小人：（6～12歳）  4,000円

甘未 アイス　果物

幼児：（3～5歳）  2,000円

メニュー・・・前菜・寿司・椀・甘味

※食材の仕入れ状況により、料理内容を変更させていただく場合がございます。ご了承ください。

メニュー・・・前菜･島豚しゃぶしゃぶ・寿司・変わり鉢・椀・甘味

Plese note that the menu is subject to change due to availability of ingredients.

寿司

・握りネタ　　鮪　海老　烏賊　サーモン　白身魚　イワシ　赤貝　つぶ貝

たこ　うなぎ　カンパチ　ミル貝

おすすめ鮨三種　　　※おすすめ鮨三種のち以下よりお好きなお品ご注文いただきます

変わり鉢 魚つくね瓢亭卵添え　近海魚の変わり焼き

椀 アーサーのすまし汁

・軍艦巻き イクラ　夏野菜　とびっこ　ねぎとろ　納豆　海ぶどう

・巻き物 かっぱ　鉄火　サーモンきゅうり　卵巻

・玉子 玉子焼き　沖縄明太子玉子

人気商品！

にぎり鮨
テーブルオーダーバイキング

～９０分お好みのにぎり鮨をお好きなだけ～



　

　　　　　　　食べ放題(90分)　　　　　　　前日１７時までの予約制

前菜、お造り、天婦羅付き 9,000円

鍋　- NABE - ※鍋料理は2名様よりご注文承ります

沖縄県産和牛とあぐー豚のしゃぶしゃぶ

ALL-YOU-CAN-EAT OKINAWA BEEF & AGU PORK SHABUSHABU 1名様料金

あぐー豚のしゃぶしゃぶ食べ放題(90分)　前日１７時までの予約制

前菜、お造り、天婦羅付き 8,000円
ALL-YOU-CAN-EAT AGU PORK SHABUSHABU 1名様料金

あぐー豚のしゃぶしゃぶ　 7,000円
AGU PORK SHABUSHABU 1名様料金

選べるお出汁

1名様料金

沖縄県産和牛すき焼き　前日１７時までの予約制 5,000円
OKINAWA BEEF SUKIYAKI

【追加】あぐー豚100ｇ　1,100円

※食材の仕入れ状況により、料理内容を変更させていただく場合がございます。ご了承ください。

Please note that the menu is subject to change due to availability of ingredients.

※表示価格は全て税・サービス料込みの価格です。

10% tax and service charge included.
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※写真はイメージです。季節によりメニューは変わります。



※食材の仕入れ状況により、料理内容を変更させていただく場合がございます。ご了承ください。

Please note that the menu is subject to change due to availability of ingredients.

※表示価格は全て税・サービス料込みの価格です。

10% tax and service charge included.

小鉢三種
刺身盛り
紅芋麺

水雲天麩羅
茶碗蒸し
白米・汁物
デザート

お刺身御膳 5,500円

海人風海鮮丼 3,500円

"SASHIMI" GOZEN

 UMINCHU-STAYLE SEAFOOD BOWL

海鮮丼
紅芋麺
天麩羅
茶碗蒸し
汁物

小鉢三種
お造り

彩り葉野菜サラダ
牛肉・焼き野菜

紅芋麺
白米・汁物
デザート

小鉢三種、あぐー豚ロースかつ
紅芋麺,サラダ,茶碗蒸し
白米・汁物,デザート

天麩羅御膳 4,500円
TEMPULA  GOZEN

小鉢三種、天麩羅盛り
紅芋麺、茶碗蒸し、酢の物
白米・汁物、デザート

AGU PORK LOIN CUTLET GOZEN

寿司御膳 6,000円

あぐー豚ロースかつ御膳 4,500円

"SUSHI" GOZEN

小鉢三種
寿司盛り
紅芋麺

水雲天麩羅
茶碗蒸し
汁物

デザート

小鉢三種
お造り

彩り葉野菜サラダ
黒毛和牛・焼き野菜

紅芋麺
白米・汁物
デザート

JAPANESE BEEF GRILLEED ON A CERMICPLATE GOZEN BEEF GRILLEED ON A CERMICPLATE GOZEN

RYU-KYU GOZEN

緒口、先附、前菜六種　
お造り、煮物椀　
焼き物、酢の物　

揚物　
変わり鉢　
食事

香の物、汁　
甘味

黒毛和牛と島野菜の陶板焼き御膳 9,000円 牛と島野菜の陶板焼き御膳 6,000円

琉球御膳 5,000円

御膳  - SET MEAL -

※写真はイメージです。季節によりメニューは変わります。



10% tax and service charge included.

※表示価格は全て税・サービス料込みの価格です。

Please note that the menu is subject to change due to availability of ingredients.

お子様セット 　KIDS SET

※食材の仕入れ状況により、料理内容を変更させていただく場合がございます。ご了承ください。

メニュー(エビフライ、ハンバーグ、サラダ、コーンスープ、ライス、デザート、ソフトドリンク)
   (FRIDE SHRIMP、HAMBUGE STEAK、SALAD、CORN SOUP、RICE、DESSERT、DRINK)

1,800円

TEMPURA SOBA TEMPURA UDON

天麩羅蕎麦（温・冷） 1,800円 天麩羅うどん（温・冷） 1,800円

そば・うどん　- SOBA・UDON -

OKINAWA SOBA SET

沖縄そばセット（ジューシー、小鉢付き） 2,600円

県産のハイケイ（旨味たっぷりの親鶏）と豚
骨、辺士名漁港で獲れた鮪の頭とアラをブレ
ンドした料理長こだわりの出汁に、テビチ（豚
足）、 軟骨ソーキ、 三枚肉をトッピングした贅
沢な沖縄そばをぜひご堪能ください。
																	
																	

																	

																	

																	

※写真はイメージです。季節によりメニューは変わります。



10% tax and service charge included.

※表示価格は全て税・サービス料込みの価格です。

Please note that the menu is subject to change due to availability of ingredients.

MIMIGA WITH SHIKUWASA SAUCE PEANUTS TOFU

※食材の仕入れ状況により、料理内容を変更させていただく場合がございます。ご了承ください。

600円

GOYA CHANPURU MOZUKU TEMPURA

海ぶどう 800円 とうふよう 650円

OKINAWAN SEA GRAPES OKINAWAN FERMENTED TOFU

ミミガーのシークワーサー和え 600円 ジーマーミ豆腐

1,200円

SEAFOOD SALAD AGU PORK SALAD

ゴーヤーちゃんぷるー 1,200円 もずくの天麩羅 1,200円

一品料理 - A LA CARTE-

お造り７点盛り 4,000円

ASSORTED 7KINDS SASHIMI

海人風サラダ 1,650円 沖縄県産あぐー豚の冷しゃぶサラダ

※写真はイメージです。季節によりメニューは変わります。
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