
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

オクマの 
バレンタインチョコ 

２００個限定販売❣ 
受付期間：1/15～2/10 

アールグレイカヌレ 

ダブルフロマージュ 

紅芋ちんすこうバターサンド 

チョコちんすこうバターサンド 

ルビーチョコ 

奥みどり茶生チョコ 

イエローマカロン 

泡盛(尚)生チョコ 

クラシックショコラ 

キャラメルタルト 

今年も気持ちをお届けする贈り物にぴったりな 

オクマのパティシエシェフ山田こだわりの 2種類の 

アソートタイプのバレンタインチョコレートを 

ご用意いたしました。 

💗スイートショコラセット(6 個入り)￥900（税込）限定 100 セット 

💗大人のショコラセット(6 個入り)￥900（税込）限定 100 セット 

・アールグレイカヌレ ・イエローマカロン ・クラシックショコラ 

・ダブルフロマージュ ・チョコちんすこうバターサンド ・ルビーチョコ （6 種類） 

・泡盛(尚)生チョコ ・イエローマカロン ・クラシックショコラ 

・奥みどり茶生チョコ ・キャラメルタルト ・紅芋ちんすこうバターサンド（6 種類） 

レストラン予約 ☎0980-41-2274（9:00～17:00） 

【ご予約お問合せ】 オクマ プライベートビーチ ＆ リゾート  

受取期間：2/12～2/14 

パティシエシェフ 

 
山田義則 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

ホテル記入欄 受付日： 担当者： 備考： 

 

＜お申し込みは FAX またはお電話で＞ 

オクマ プライベートビーチ & リゾート レストラン予約（９:００～１7：００） 

 予約受付期間：1/15（金）～2/10（水）17：00 まで  お受け取り期間：2/12（金）～14（日） 

【 お申し込み用紙 】    

お名前
フ リ ガ ナ

 

電話番号 

受取希望日／ １２日 ・ １３日 ・ １４日  受取時間／             時頃 

※サーフサイド・カフェにてお受け取りください （１２:００～１９:００） 

■限定数が完売になりしだい受付終了となります。 

■大人のショコラセットは、お酒が入っております。未成年の方はご遠慮ください。 

           商品名                 料金                注文数 

大人のショコラセット （６個入り）  ￥９００（税込）                個 

900 

 

スイートショコラセット （６個入り）  ￥９００（税込）                個 

900 

 

・ルビーチョコ・・・滑らかなルビーチョコを、更にルビーチョコでコーティングし金粉をちらして仕上げました。 

 

・チョコちんすこうバターサンド・・・チョコチップ入りちんすこうに、ホワイトチョコレートとバターのクリームをサンドしました。 

 

・ダブルフロマージュ・・・2 層のレアチーズをココナッツパウダーでコーティングしました。 

 ・イエローマカロン・・・パッションフルーツジャムとチョコガナッシュが奏でる南国風味のマカロンです。 

 ・クラシックショコラ・・・濃厚なチョコレートとフランボワーズのコンビネーション。 

 ・アールグレイカヌレ・・・紅茶の風味が優しく広がるカヌレです。 

 

【アソート内容】 

 

【アソート内容】 

 ・泡盛（尚）生チョコ・・・やんばる酒造の泡盛（尚）を使用した、芳醇な香りと口どけが自慢の大人の生チョコレートです。 

 ・奥みどり茶生チョコ・・・国頭村名産のお茶（奥みどり）の風味と香りがお口いっぱいに広がる生チョコです。 

 ・キャラメルタルト・・・ほろ苦いキャラメルと 3 種のナッツが相性抜群の一口サイズのタルトです。 

 ・紅芋ちんすこうバターサンド・・・紅芋ちんすこうに、クリームチーズとレーズン、ラム酒、バターをミックスしたクリームをサンド。 

 
・クラシックショコラ・・・濃厚なチョコレートとフランボワーズのコンビネーション。 

 

・イエローマカロン・・・パッションフルーツジャムとチョコガナッシュが奏でる南国風味のマカロンです。 

 

【パティシエシェフ 山田義則 プロフィール】 

1968 年 沖縄県生まれ 
1987 年 沖縄調理師専門学校卒業 
1988 年 オキコ株式会社入社 スイーツ部門にてお菓子製造に携わる 
1990 年 ホテル日航那覇グランドキャッスル入社 ベーカリー部門でパンやケーキをはじめとしたスイーツ作りを 

基礎から学び経験を積む 
2016 年 ダブルツリーヒルトン by 那覇首里城に転籍 
2018 年 オクマプライベートビーチ＆リゾート入社 現在チーフパティシエとして腕を振るう 

※受取希望日に〇を記入してください。 


